
Clarification De La Bière Artisanale
Avec Le Système Jumbo Star

Avantages:	- Minimise le risque d’oxydation	- Respect de la qualité du produit	- Choix de la clarté du produit final 	- Système aseptisable	- Autonomie de filtration élevée	- Faibles coûts de filtration	- Facile d’utilisation

Craft Beer Clarification  
with the Jumbo Star System  

Benefits: - Low-oxygen beer  - Respect for product quality - Choice of final product clarity - Sanitizable system - High filtration autonomy - Low filtration costs - Ease of use

Simplifying ProgressSimplifying Progress



Why Choose a  
Jumbo Star System?
Craft breweries have been increasingly introducing a clarifi-
cation step in their beer production process. Sartorius can 
supply craft breweries with filtration solutions that ensure the 
production of a beer with the desired clarity, without affect-
ing its organoleptic and sensory properties. The Jumbo Star 
systems are especially suited to small- and medium-size 
craft breweries. 

Jumbo Star cartridges filter material pleating technology 
results in as much as 28 m² of filtration area for each  
40-inch module.  Jumbo Star systems offer advantages  
that make them the ideal choice for beer filtration:

 

Respect for Product Quality
The filtration system is stainless steel and uses all-poly-
propylene Sartopure® PP Jumbo Star cartridges. The 
completely inert material does not affect product quality, 
and the closed system can be oversaturated with CO₂ 
before filtration to minimize oxidation risk. Moreover, the 
large filtration-area-to-filtration-speed ratio reduces beer 
protein stress, ensuring high organoleptic quality. 

Choice of Final Product Clarity
Filters are available in a wide range of retention rates  
(from 20 to 0.45 μm). Our experience shows the best 
filtration autonomy and filtered product quality can be 
obtained with nominal pore sizes of 8 μm and 5 μm.

Excellent Hygienic | Sanitary Standards
The high mechanical resistance and chemical compatibility 
of the systems’ construction material makes it possible to 
clean, regenerate, and sanitize the entire system efficiently. 
Sanitization, performed with chemical agents, hot water, or 
steam, prevents microbiological contamination thus 
preserving product quality.

High Filtration Autonomy
Depending on the type of beer, the Jumbo Star cartridge 
28 m² filtration area allows uninterrupted filtration of 100 hL  
or more at flow rates of up to 50 hL/hr. This reduces down-
time needed for cleaning as well as water and sanitizer 
consumption.

Centrifugation Alternative
Jumbo Star systems are a valid alternative to centrifugation, 
offering the advantage of enhanced economy (considering 
both purchase price and handling costs) with the same 
throughput and still respecting product quality.

Low Filtration Costs
Filter geometry and large filter adapter diameter (DN100) 
allow back-flushing with the right flow rate, optimizing 
regeneration efficiency. Filter efficiency and autonomy are 
fully recovered at the end of filtration.

Efficiency and Ease of Use
All Jumbo Star systems are designed to be used intuitively 
even by operators with little experience.
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Pourquoi choisir un 
Système Jumbo Star?
Les brasseries artisanales introduisent de plus en plus une 
étape de clarification dans leur processus de production de 
bière. Sartorius peut fournir aux brasseries artisanales des 
solutions de filtration qui assurent la production d'une  
bière avec la clarté souhaitée, sans affecter ses propriétés  
organoleptiques et sensorielles. Les systèmes Jumbo Star 
sont particulièrement adaptés aux brasseries artisanales  
de petite et moyenne taille.

La technologie de plissage du matériau filtrant des cartouches 
Jumbo Star permet d'obtenir jusqu'à 28 m² de surface de 
filtration pour chaque module de 40 pouces. Les systèmes 
Jumbo Star offrent des avantages qui en font le choix idéal 
pour la filtration de la bière :

Respect de la qualité des produits
L’équipement de filtration est en acier inoxydable et il utilise 
des cartouches Sartopure® PP Jumbo Star entièrement en 
polypropylène. Le matériau complètement inerte n’affecte 
pas la qualité du produit et le système fermé peut être sursaturé 
en CO₂ avant filtration pour minimiser le risque d’oxydation  
et réaliser une filtration isobar. De plus, le grand rapport  
surface de filtration/vitesse de filtration réduit le stress 
protéique de la bière, assurant une excellente dégustation 
pour le consommateur final.

Choix de la clarté du produit final
Les filtres sont disponibles dans une large gamme de seuil  
de rétention (de 20 μm à 0,45 μm). Notre expérience montre  
que la meilleure autonomie de filtration et la meilleure qualité 
de produit filtré peuvent être obtenues avec les seuils de 
rétention de 8 μm et 5 μm.

Excellente hygiène | Normes sanitaires
La haute résistance mécanique et la compatibilité chimique 
des matériaux de construction des filtres permettent le  
nettoyage, la régénération et la désinfection efficace de  
l’ensemble du système. La stérilisation peut être effectuée 
avec des agents chimiques, de l’eau chaude à 90°C ou de  
la vapeur, empêchant la contamination microbiologique et 
préservant ainsi la qualité du produit.

Haute autonomie de filtration
Selon le type de bière, la surface de filtration de la cartouche 
Jumbo Star allant jusqu’à 28 m² peut permettre une filtration 
ininterrompue de 100 hL ou plus à des débits allant jusqu’à 
50 hL/h. Cela évite dans la journée de production des  
temps d’arrêt éventuels pour faire un nettoyage et une  
stérilisation et diminue également la consommation d’eau  
et de désinfectant.

Alternative à la centrifugation
Les systèmes Jumbo Star, silencieux, sont une alternative  
intéressante à la centrifugation. Ils offrent l’avantage d’une 
économie importante (en tenant compte à  la fois du prix 
d’achat et des coûts à l’utilisation comme par exemple la 
consommation énergétique élevée) pour le même débit  
tout en respectant la qualité du produit.

Faibles coûts de filtration
La géométrie du filtre et le grand diamètre interne de  
l’adaptateur de la cartouche (DN100) permettent un rinçage 
à contre-courant avec le bon débit, optimisant ainsi l’efficacité 
de la régénération. L’efficacité et l’autonomie du filtre sont 
entièrement récupérées à la fin du nettoyage.

Efficacité et facilité d’utilisation
Tous les systèmes Jumbo Star sont conçus pour être utilisés 
intuitivement, même par des opérateurs peu expérimentés.



Jumbo Star System Basic Version 

The basic version includes a housing for the 40" Jumbo Star 
cartridge and a centrifugal pump dimensioned for efficient 
performance of regeneration and sanitization. 

Its use is very easy: the Jumbo Star system is fed by a mono 
pump up to a maximum flow rate of 5 000 L/hr and the 
centrifugal pump is connected to a storage tank for the 
appropriate cleaning solutions.   

The following options can be added to the basic version: - Stainless steel filter with backflushing unit for  
dry-hopped beers - 350-liter storage tank with possibility of chemicals 
recirculation  - Bypass for the filter during production and easier  
cleaning process

Jumbo Star Semi- and Fully-Automated 
Systems

With a view to implementing the system in companies with an 
automated-manufacturing approach, that can benefit from 
the Industry 4.0 incentives, Sartorius has developed 4.0 Ready 
semi-automated and fully automated Jumbo Star systems: - PLC automation   - Easy and intuitive HMI   - Connectability to other production equipment:  

CIP, filling machine, fermenter, etc. - Remote control - Continuous control of process variables 

Moreover, if producers do not have a process equipment 
supervision software at their disposal, Sartorius developed a 
SCADA system for the specific supervisory control and data 
acquisition of Sartorius apparatuses.
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Version de base du Système Jumbo Star

La version de base comprend un carter pour la cartouche 
Jumbo Star de 40’’ et une pompe centrifuge dimensionnée 
pour des performances efficaces de régénération et de 
désinfection.

Son utilisation est très simple : le système Jumbo Star est  
alimenté par une pompe jusqu’à un débit maximum de  
5 000 L/h. La pompe centrifuge de la palette de filtration est 
raccordée à une cuve de stockage pour réaliser des solutions 
de nettoyage adaptées.

Systèmes semi-automatisés et 
entièrement automatisés Jumbo Star
En vue de mettre en œuvre le système dans les brasseries 
avec une approche de fabrication automatisée.	- Automatisation PLC	- Interface à écran tactile simple et intuitive	- Possibilité de connexion à d’autres équipements de  

production : NEP, machine de remplissage, fermenteur, etc.	- Contrôle et enregistrement continu des variables de  
processus

De plus, si les producteurs ne disposent pas d’un logiciel  
de supervision des équipements de procédé, Sartorius a 
développé un système SCADA pour le contrôle de supervision 
spécifique et l’acquisition de données des appareils Sartorius.

Les options suivantes peuvent être ajoutées à la version  
de base :	- Filtre en acier inoxydable 100 µm avec possibilité de 

rinçage à contre-courant pour bières houblonnées à froid 	- Module de nettoyage en place avec une cuve de 500 L en 
acier inoxydable pour nettoyage à l’eau et préparation des  
produits chimiques :	- Filtre 30’’ à l’entrée du circuit eau 	- Bol d’addition de produits chimique	- Boucle de recirculation
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